LIGUSTRUM SINENSIS

Ligustrum sinense

FICHE DE CULTURE | BONSAI D’'INTERIEUR

Le Ligustrum sinense est un arbuste persistant a semi-persistant
selon le climat. Cultivé en Bonsai d’intérieur, il exige une
luminosité intense, une atmosphere aérée et une protection
contre les températures basses.

01 EMPLACEMENT

Placer pres d’une fenétre trés lumineuse, idéalement exposée a
I’est ou au sud avec protection contre le soleil brGlant. Maintenir
hors gel, de préférence au-dessus de 10 a 12 °C. Sortie estivale
possible apres acclimatation.

03 TAILLE

Pincer régulierement aprés quatre a six feuilles; tailler plus
séverement seulement sur sujet vigoureux. Désinfecter les outils et
conserver des rameaux relais. Eviter de cumuler taille sévere,
rempotage et forte ligature au cours d'une méme période de
récupération.

Rempoter au printemps, lorsque la croissance reprend, en général
tous les deux a trois ans. Utiliser un mélange drainant d’akadama
et de pumice. Réduire les racines avec modération et protéger
ensuite des courants d’air.

CONSEILS IMPORTANTS

02 ARROSAGE

Arroser abondamment des que la surface du substrat commence a
sécher. Laisser I'eau s’écouler librement et vider la soucoupe.
Adapter la fréquence a la température, a la lumiere et a la vigueur
de I'arbre.

04 ENGRAIS

Apporter un engrais équilibré une fois par mois toute I'année
lorsque I'arbre poursuit sa croissance. Réduire les apports en
période de faible luminosité. Fertiliser uniguement sur un substrat
préalablement humidifié.

06 LIGATURE

Ligature des jeunes pousses; surveiller les marques sur écorce fine.
Poser les fils a angle régulier sans étranglement. Vérifier
fréquemment la prise de diamétre; retirer en coupant les spires
plutét qu'en déroulant brutalement.

Ne pas placer dans une piéce sombre ni prés d’un radiateur. Eviter les courants d’air froids et les variations brutales de
température. Surveiller les cochenilles et les araignées rouges, notamment en atmosphere seche.
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